
WOCHENKARTE

AB SOFORT Augustiner Edelstoff 0,5l
weiche Malzaromen, ausgewogene Sü e und hopfenbittere Nuancenß

0,5l   4,90 Euro
***

Kürbiscremesuppe
(Hokkaido vom Billesberger Bauernhof)

mit Kernöl und Schmand

7,90 Euro
***

Vegane aufgeschmolzene Breznsuppe
mit Selleriebrühe, Schmelzwiebeln und Schnittlauch

6,80 Euro
***

Salat vom marinierten Hirschrücken (Vorspeise)
(Rotwild vom Tegernsee, Jagdrevier Kreuth)
mit frischer Birne, roten Essigzwiebeln,
Feldsalat und gebackenen Honigschalotten

 16,20 Euro
***

Münchner „Moules et Frites“
Miesmuscheln mit Wurzelgemüse

im bayerischen Sud dazu Pommes & Ingwer-Mayo
- Auch als Vorspeise zum Teilen -

18,40 Euro
***

Sellerieschnitzel in der Breznpanade (vegetarisch)
mit Kartoffel-Bergkäse-Püree, Ingwer-Preiselbeeren

und eingelegtem Essiggemüse

17,50 Euro
***

Hausgemachte Hirschfleischpflanzerl
(zwei Stück; Rotwild vom Tegernsee, Jagdrevier Kreuth)

mit Knödelkroketten, Apfel-Spitzkohl und Speck-Zwiebel-Schmelze

 23,60 Euro
***

Gebackener Kartoffel-Fisch-Krapfen
(Lachsforelle, Manfred Kneidl, Loisachtal und Räuchermakrele)

in der Brezenpanade, mit bayerischem Cole Slaw
und Augustiner Wei bier-Ingwer Mayonnaiseß

22,80 Euro
***

ALLERGENE? Unser Küchenchef berät Euch gerne!


