
WOCHENKARTE
Unsere Aperitif-Empfehlung: Obacht Gin Tonic

Gin mit Orangenabrieb (4 cl) und The Duke Tonic Water

0,3l   9,00 Euro
***

Spargelcremesuppe (vegetarisch)
mit Bärlauchöl 

7,20 Euro
***

    Gebackener Wei lacker ß (vegetarisch)
(halbfester Schnittkäse, Spezialität aus dem Allgäu)

mit Vanillespargel, Rhabarberkompott und Rauke

14,50 Euro
***

Maiale Scombrato Bavarese
Dünn aufgeschnittener Schweinsbraten mit Räuchermakrelen-So e,ß

gebackenen Kapern und Rauke

13,80 Euro
***

Hausgemachte vegane Bärlauch-Semmelknödel
im Rhabarberfond mit frischen Erdbeeren, 

Räuchertofu (Hugo Angermaier) und Röstzwiebeln

 15,90 Euro
***

Schrobenhausener Stangenspargel (vegetarisch)
mit kleinen Kartoffeln und Nussbutter

16,90 Euro
wahlweise mit 
- kleinem Wiener Schnitzel 8,00 Euro
- Fränkischer Bratwurst 4,50 Euro
- Schwarzwälder Schinken 5,00 Euro
- lauwarmem Rosmarinschinken 6,50 Euro

***
Waller aus dem Spargelsud

(Fischerei Köppelmühle)
mit buntem Frühlingsgemüse, zweierlei Spargel, & Bärlauchkartoffeln

18,40 Euro
***

Ukrainisch-bayerischer Borschtsch
Rindseintopf mit Rote Beete, Kartoffeln, Spitzkohl, 

dicken Bohnen, Wammerl, Schmand und geröstetem Knoblauchbrot

16,80 Euro
(SPENDENAKTION - 10 Euro für Privatinitiativen der Ukraine-Hilfe!)

ALLERGENE? Unser Küchenchef berät Euch gerne!


